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特産品“もち麦”の魅力を伝える体験型イベント！ 

12/14『かとうもち麦フェス』今年も加東市で開催 
マルヤナギと JA みのりが協働で栽培するもち麦“キラリモチ”を使った商品や体験が勢ぞろい 

 

蒸し豆・煮豆・佃煮メーカーの株式会社マルヤナギ小倉屋（神戸市東灘区:代表取締役社長 柳本勇治）が、兵庫県加東市

（市長：岩根正）、JA みのり（加東市：代表理事組合長 竹内千博）、兵庫県北播磨県民局（加東市：局長 成田徹

一）、および加東市内のもち麦生産者と組織する「加東市もち麦活用協議会」は、協働で栽培しているもち麦の魅力を広め、農

業振興、地域活性化に繋げたいとの想いから、2025 年 12 月 14 日（日）にやしろショッピングパーク Bio にて、特産品もち麦を

使用した体験型イベント「かとうもち麦フェス」を開催します。 

 昨年の様子（2024 年 12 月 15 日） 

 

 

2021 年 12 月に初めて開催し、今年で 5 回目を迎える「かとうもち麦フェス」は、地域の事業所が作った“もち麦グルメ”が楽しめる

他、「もち麦せんべいづくり」などのワークショップも楽しめる、もち麦の魅力が満載のイベントです。当日は、県立社高等学校の生徒

も店頭に立ち、もち麦スイーツ等の販売や生徒によるもち麦のワークショップを実施いたします。 

【開催概要】 

イベント名称：「かとうもち麦フェス」 

開催日時  ：2025 年 12 月 14 日（日）10:30 から 14:30 

開催場所  ：やしろショッピングパーク Bio（兵庫県加東市社 1126-1） 

2 階多目的ホール（商品販売・ワークショップ） 
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・社高校生活科学科の「もち麦スイーツ」 価格：各種 80 円～ 

兵庫県立社高等学校生活科学科の生徒たちが運営する「フードデザイン工房 Seica」。地域の

特産品を使ったスイーツを製造・販売しており、今回のイベントではもち麦を使ったタルトやパウンドケ

ーキ、クッキーなどの焼き菓子などを販売します。 

 

・39cafe 「もち麦クレープ」  

地元のこだわりクレープの移動販売店 39cafe が、地元の特産品もち麦を使ったクレープを販売し

ます。 

 

・手打ちうどん孫心の「もち麦ミニ弁当（おにぎり）」 価格： 600 円 

今年はもち麦おにぎりが入ったお弁当を販売します。 

 

・Ma.go.wa の「もち麦入り幸せの巻きずし」 

価格：もち麦入り幸せの巻きずし（ハーフ）600 円 ブールドネージュ 300 円 

看板メニュー「幸せの巻きずし」を当日はもち麦入りで販売します。 

 

・ピストリーナマツヤマの「山田錦ともち麦のコッペパン」  価格：200 円 

地元の人気ベーカリーが地域の特産品「山田錦」と「もち麦」を使ったコッペパンを販売します。 

 

・“中村さんのおにぎり”の「もち麦おにぎり」 価格：3 種類 各 200 円  

JA みのり直売所「ふれすこ」で人気の“中村さんのおにぎり”の「もち麦おにぎり」のうち、人気が高い 3

つの味を販売します。 

 

・田尻農園の「もち麦クッキー・マフィン」 価格：もち麦クッキー250 円 もち麦マフィン 250 円   

田尻農園の管理栄養士が開発した、自家栽培の食材ともち麦を使ったお菓子を販売します。 

 

・イオン社店の「もち麦入り弁当（ロースカツ）」 価格：600 円 

イオン社店で作ったもち麦ごはん入りロースカツ弁当を販売します。 

 

・マルヤナギの「もち麦商品各種・もち麦おはぎ」 価格：もち麦おはぎ４５０円、他 

マルヤナギのもち麦商品各種及び、 

マルヤナギ本社 1 階にある直売店「まめむぎマルシェ」で人気のもち麦おはぎを販売します。 

 

・CINEMA COFFEE TERMINAL の「もち麦ベーグル」 価格：300 円 

会場ではもち麦入りベーグルを 15 個限定で販売 

 

※にぎわい交流施設 halk で常設されている「CINEMA COFFEE TERMINAL」にて、 

おいしいコーヒーと一緒にもち麦ベーグルとクッキーを販売いたします。  

※ご注文はワンドリンク制です。もち麦ベーグル・クッキーのみのご注文はご遠慮ください。 

 

 

お弁当、パン、スイーツも！産地のお店による「もち麦商品」が集結 
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① もち麦せんべい＋もち麦雑穀ごはんのもとづくり 

社高校生が先生となり、もち麦せんべいともち麦雑穀ごはんのもとづくりを体験できます。 

時間   ：10:30～、11:30～、12:30～の 3 回 (1 回 1 時間程度) 

定員   ：各回 5 組（1 組 2 名、計 10 名） 

対象   ：3 歳小児～小学生又は義務教育学校前期課程のお子さま 

        ※未就学の場合は保護者の同伴が必須です。 

参加費  ：無料  

予約方法：事前予約制。オンラインページまたは右記 QR コードより申込み。 

（https://ttzk.graffer.jp/city-kato/smart-apply/apply-procedure-alias/mochimugifes2025） 

※先着順。定員に達した場合は受付を終了します。 

  

② もち麦入りアクセサリーづくり 

社高校生が先生となり、もち麦入りのレジンチャームづくりを体験できます。 

時間  ：13:00～14:15（受付終了） 

定員  ：なし 

対象   ：3 歳小児～小学生又は義務教育学校前期課程のお子さま 

       ※未就学の場合は保護者の同伴が必須です。 

参加費 ：無料 

※予約不要（開催時随時受付） 

 

 

■兵庫育ちのもち麦 1kg 

・白米や玄米と一緒に炊飯器で炊くだけ 

・兵庫県産もち麦（品種：キラリモチ）100％使用 

・炊飯しても褐変せず、もっちりプチプチ食感 

内容量：1kg 

賞味期間：常温 365 日 

※他に、350ｇ、2kg、5kg の規格がございます。 

 

 

■おいしいもち麦 蒸しもち麦 

・”甘くてもちもちの食感が美味しい、国産もち麦 100％使用。 

・蒸し調理済みでそのまま食べられる。 

・そのままごはん、サラダ、スープにトッピング。 

内容量：70ｇ 

賞味期間：常温 90 日 

※他に、「蒸し雑穀」「蒸しもち麦と大豆ミックス」などがございます。 

 

ワークショップでは「もち麦せんべい」や「もち麦アクセサリーづくり」を実施 

マルヤナギのもち麦商品（一部抜粋） 商品概要 

【イメージ画像】もち麦入りのレジンチャーム 

https://ttzk.graffer.jp/city-kato/smart-apply/apply-procedure-alias/mochimugifes2025

