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やさしい味付け“蒸し豆”のおやつ「おやつ蒸し豆」シリーズデビュー 

2/20 「おやつ蒸し豆 ほの甘紅大豆®」 新発売 
手に取りやすいかわいらしい見た目で、蒸し豆のおやつ需要にアプローチ 

蒸し豆・佃煮・煮豆のマルヤナギブランドを展開する株式会社マルヤナギ小倉屋(神戸市東灘区 代表取締役社長

：柳本勇治)は、味付けした蒸し豆のおやつ「おやつ蒸し豆」シリーズを新たに立ち上げ、それに合わせ「おやつ

蒸し豆 ほの甘紅大豆」を新発売。2023 年 2 月 20 日より順次全国のスーパー・小売店で販売いたします。 

 

 

2004 年蒸し大豆の発売以来、マルヤナギは蒸し豆のおいしさ、健康価値の高さ、新たな活用レシピなど、様々

なご提案・商品開発を実施し、蒸し豆市場を拡大してきました。その中でもほんのり甘い味付けをした「ほの甘

あずき」はそのままおやつとして食べられる蒸し豆としてご好評いただき、「ほの甘黒まめ」「うま塩豆ミック

ス」を投入することで、2016 年と比較して 2022 年までの 6 年で、味付けタイプの蒸し豆全体で約 7 倍の売上

規模となりました。 

 

そしてこの度、マルヤナギの蒸し豆のメインシリーズ「おいしい蒸し豆」シリーズの姉妹品として、味付けタイ

プの蒸し豆シリーズとして「おやつ蒸し豆」シリーズを新たに立ち上げました。さらに新シリーズの誕生に合わ

せ、山形県川西町でしか栽培されていない希少な紅大豆®を使用した「おやつ蒸し豆 ほの甘紅大豆」を新発売。

従来の味付けタイプの蒸し豆よりおやつ訴求を強め、思わず手に取りたくなるかわいらしいデザインに変更し、

蒸し豆をサラダや料理用途だけでなく「おやつ」として食べる新たなシーンをお客様にご提案いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2023 年 2 月 20 日 

No.65-2-005 

News Release 

【商品特徴】からだに優しく満たされる。素材を生かしたギルトフリーおやつ 

【開発背景】 蒸し豆をより手軽に食べてもらえるシーンをご提案 

■ ほんのり甘い味付けの「ほの甘」と、絶妙な塩味「うま塩」 
 あずき・黒大豆・大豆は北海道産、紅大豆は山形県川西町産の特別栽培原料を使用しました。開けてその

まま「おやつ」として食べていただける、素材を生かした優しい味付けをした蒸し豆です。手でつまんで

もベタベタしにくく、ほっくりとした食感が特徴です。 

＜新商品＞  

2023年 2月 20日 発売  

・おやつ蒸し豆 ほの甘紅大豆  

 

＜デザインリニューアル＞ 

 2023 年 2月下旬～順次 

・おやつ蒸し豆 ほの甘あずき 

・おやつ蒸し豆 ほの甘黒まめ 

・おやつ蒸し豆 うま塩ミックス 

 


