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蒸し豆・煮豆・佃煮メーカーの株式会社マルヤナギ小倉屋（神戸市東灘区:代表取締役社長 柳本一郎）は

2021 年 8 月 20 日より、刻み茎わかめと甘口おかかを合わせた、しそ風味香る「しっとり食感のふりかけ

タイプ」の新コンセプト佃煮「しそ茎わかめ」を全国のスーパーマーケットを中心に発売致します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 

内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

しそ茎わかめ 120g 
本体 230 円 

（税込 248 円） 

縦 205×横 160 

×高 10mm 
常温 60 日 

 

 

◼ 〒658－0044 兵庫県神戸市東灘区御影塚町 4-9-21 TEL 078-841-1456  FAX 078-841-1447 

広報担当：大津寄(おおつき)・尾鷲（おわし） E-mail koho@maruyanagi.co.jp 

三陸や鳴門等、国内の主要なわかめ産地では、収穫されたわかめの葉の部分や中芯部分

が一般的に加工用に利用されています。その一方で、根元に近い元茎部分は、加工が難

しく利用用途が少ないことが産地での課題となっていました。そこで、食品ロス低減や

ごみ削減に取り組む当社は、わかめの元茎部分を活用した商品化を目指しました。 

刻んだ茎わかめにおかかとしその香りがごはんに合う！ 

8/20新発売！ふりかけ佃煮「しそ茎わかめ」 
 

News Release 

① 国産茎わかめ100%使用 
三陸や鳴門等、国内のわかめ主要産地で収穫されたわかめの茎部分を

使用。細かく刻むことで、心地よい食感を残しつつ、ごはんになじん

で食べやすく仕上げました。 

 

② ふわりと香るしその風味とたっぷりおかか 
おかかをたっぷりと合わせることで、ごはんにのせて食欲そそるおい

しさを目指しました。しその香りが茎わかめとごはんとの相性を一層

引き立てます。 

 

③ ボリュームたっぷり 120g！保存に便利なチャック付 

大好評の「おかかごぼう」の姉妹品が新登場！ 

 

【開発背景】産地で発生するわかめ原料を有効活用した商品に 

【商品概要】しそ香る刻み茎わかめがやみつき。新米ごはんをおいしくする一品。 

ごはんやおにぎり、お弁当

等、色んな用途にたっぷり

使える大容量が魅力です。 

元茎 

この度開発した「しそ茎わかめ」は、茎わかめを細かく刻むことで、心

地よい食感を残しています。また、佃煮の煮熟技術を応用することで、

ごはんに合うしっとりとしたおいしさを実現しました。 

2021 年 8 月 20 日 


