
 

 
 

 

 

 

 

蒸し豆・煮豆・佃煮メーカーの株式会社マルヤナギ小倉屋（神戸市東灘区:代表取締役社長 柳本一郎）は

2021 年 1 月 20 日より、刻みごぼうと甘口おかかを合わせたしっとり食感のふりかけタイプの新コンセプ

トの佃煮「おかかごぼう」を全国のスーパーマーケットを中心に発売致します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

おかかごぼう 130g 
本体 230 円 

（税込 248 円） 

縦 205×横 160 

×高 10mm 
常温 60 日 

 

 

◼ 〒658－0044 兵庫県神戸市東灘区御影塚町 4-9-21 TEL 078-841-1456  FAX 078-841-1447 

広報担当：大津寄(おおつき)・尾鷲（おわし） E-mail koho@maruyanagi.co.jp 

新鮮刻みごぼうと甘口おかかを合わせたしっとり食感 

1/20新発売！ふりかけ佃煮「おかかごぼう」 
 

News Release 

① 短く刻んだごぼうと甘口おかかたっぷり。 
・鮮度の良いごぼうを、自社で皮付きのまま細かく刻んで使用。 

・ごぼうの風味を生かしつつ、甘口でまろやかな味に炊き上げたおかか

をたっぷりあわせました。鰹の旨味と香ばしい胡麻がアクセントにな

ってごはんと相性抜群！ 

 

② スプーン１杯※で食物繊維が 0.5g 摂れる！※
大さじ１（10g）相当 

不足しがちな食物繊維を手軽に摂れる！食物繊維の豊富なごぼうをたっ

ぷり使用しているから、自然な素材由来の栄養が摂れます。 

 

③ ボリュームたっぷり 130g！保存に便利なチャック付 

佃煮売り場に新風を吹き込む新コンセプト佃煮 

【開発背景】増え続ける規格外のごぼう原料を有効活用できる商品に 

惣菜商品の需要増加に伴って、当社ごぼう原料の使用量は年々増加しています。そ

の一方で、太さや長さが足らないために使用することのできないごぼうが一定割合

で発生していました。当社ではかねてから食品ロス低減やごみ減量の取り組みとし

て使用できない原料の肥料化を行っておりますが、食べられる原料は食品として提

供できるよう最大限活用することが課題でもありました。 

この度開発した「おかかごぼう」は短く刻んだごぼうを使用しますので、規格外や

端材原料を有効利用することが可能になりました。 

【商品概要】甘口おかかとごぼうが絶妙。コロナ禍で増すごはん需要に満足の一品 

鮮度感のある食べやす

い味付けで、ごはんに

おにぎりに冷ややっこ

に用途が広がるから、

たっぷり食べられる大

容量。 
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