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このたび、蒸し⾖・煮⾖・佃煮メーカーの株式会社マルヤナギ小倉屋（神⼾市東灘区:代表取締役社⻑ 柳

本一郎）は、「⾖畑 低糖煮⾖」シリーズの 4 品について、糖分カット率を従来の３０％から３５％にリニ

ューアルし、『これまでの「低糖」を超えた』という意味をもつ「超低糖煮⾖」として、2020 年 2 月 20

⽇より順次、全国のスーパー・小売店で販売いたします。 

※だしの⼒とは、だしのうまみで甘さをおきかえつつ、おいしさのバランスを保つ減糖効果。 

 

 開発背景 
近年、健康志向の高まりにより、糖分カットをした煮⾖製品の需要が拡⼤しています。“超低糖”実現の

秘密は「だし」の⼒。和食の基本の「だし」は、世界的な和食ブームの影響に加え、旨みによる減脂・

減糖・減塩効果が注目されています。昆布とかつおの合わせだしによる相乗効果からの「旨み」が、減

らした「甘さ」を補います。 
 

 

 対象品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 商品特徴 
超低糖シリーズは、おいしい甘さはそのままに糖類(糖分)３５％オフ。だしの⼒で従来の低糖煮⾖を超

えた、新しい考え方の糖分カット煮⾖です。健康もおいしさもあきらめたくない方におすすめです。 
 

①だしの⼒でもっと低糖、おいしさＵＰ 
・砂糖の使用量を抑えても、だしの旨みを加えることで、煮⾖としてのおいしい甘さはそのまま。 

②糖分カット率３０％ → ３５％へ 
 

③北海道産豆原料１００％使⽤ 

・北海道産⾦時⾖、北海道産⿊⾖、北海道産⼤⾖を 100%使用しています。 

だしの⼒※でさらに低糖、おいしく糖分３５％カットに 

「豆畑 低糖煮豆」シリーズが 2/20〜リニューアル！ 

「豆畑 ”超低糖“」シリーズとして新登場！ 

煮豆の価値＝「甘さがおいしさ」を維持しつつ、「さらに低糖」を実現した“だしの⼒” 

豆畑 超低糖 
⾦時豆 

豆畑 超低糖 
昆布豆 

豆畑 超低糖 
⿊豆 

豆畑 超低糖 
野菜豆 
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 商品規格 
リニューアル品 

商品名 内容量 標準小売価格 商品サイズ 保存方法 賞味期間 

⾖畑 

超低糖⾦時⾖ 
150g 

本体 200 円 

（税込 216 円） 

縦 165×横 115 

×高 40mm 
常温 60 ⽇ 

⾖畑 

超低糖昆布⾖ 
175g 

⾖畑 

超低糖野菜⾖ 
170g 

⾖畑 

超低糖⿊⾖ 
140g 

縦 155×横 110 

×高 40mm 

 

 発売日 ：２０２０年２月２０⽇〜（⾃然切替） 

 
 

 販売エリア 全国の小売店 

 
 

 参考データ 
煮豆市場における低糖コンセプト煮豆※市場推移 
※低糖、甘さひかえたなど、糖分カットをコンセプトにした商品 

「その他レトルト煮⾖」が減少を続ける一方で、低糖コンセプト煮⾖は安定した市場動向が続いていま

す。 
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レトルト煮豆市場におけるPI⾦額推移

（KSP-POS 全国 1-10月）

低糖コンセプト煮⾖ その他レトルト煮⾖




