
 

 

 
  

“おから”じゃない、“丸ごと大豆”が新常識！ 

『あしたのおかず 丸ごと大豆のうの花』新発売 
～大豆の栄養とおいしさを詰め込んだ新しいお惣菜～ 

  

煮豆・佃煮のマルヤナギブランドを展開する株式会社小倉屋柳本（神戸市東灘区 代表取締役社長：柳本

一郎）は、素材のおいしさを活かした日持ちのするお惣菜、あしたのおかずシリーズに「丸ごと大豆のう

の花」を新発売いたします。大豆の栄養を最大限活かした食べ方として今注目されている、「丸ごと」食

べる大豆の食べ方。この考え方を「うの花」に取り入れ、通常のおからのように豆乳を絞った残渣ではな

く、大豆をそのまますりつぶすことで、従来のうの花には無いしっとりとした絶妙な「うの花」を実現し

ました。大豆の栄養をそのまま摂れる「丸ごと大豆」のお惣菜で、より健康的な食生活を提案いたします

。2014 年 10 月 20 日より全国のスーパーマーケット・量販店にて販売開始いたします。 

 

【ここがスゴイ！丸ごと大豆】 

◆丸ごと大豆使用で大豆の“おいしさ”と“栄養”がそのまま 

すり潰した大豆をそのまま使用することで大豆の甘みと栄養が 

詰まっています。大豆の旨みとコク深い味わいが活きています。 

 

◆自家製だしの豊かな旨みと大豆の甘みが味のポイント 

昆布・宗田かつお節・かつお節・さば節の 4種をブレンドした 

自家製だしを使用 

 

◆しっとりなめらか食感がおいしさの秘密 

水分たっぷりの大豆をすり潰す、新工程を採用し、 

しっとりなめらかな食感に仕上げました。 

 

◆だしの旨みを引き出す具材 

大豆に枝豆、油揚げ、人参、ごぼう、椎茸を加え、旨みをひきだしました。 

 

【栄養たっぷり！丸ごと大豆のうの花】 

従来製法品と比較すると食物繊維以外の成分で高い値を示しており、 

女性にとって嬉しいイソフラボンや葉酸、 

高齢者に必要なたんぱく質を効率よく摂取することができます。 

（右表参照） 

【あしたのおかずシリーズ】全国スーパーマーケット量販店にて販売中 
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あしたのおかず  

丸ごと大豆のうの花 
内容量：100ｇ 希望小売価格：税込224円  

サイズ：115×140×29 賞味期間：要冷35日 
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