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『『『『特別栽培豆特別栽培豆特別栽培豆特別栽培豆』』』』使用を開始！使用を開始！使用を開始！使用を開始！    

 

煮豆・佃煮のマルヤナギブランドを展開する株式会社小倉屋柳本（本社：神戸市東灘区 代表取締役

社長：柳本一郎）は、2004 年の発売以来おいしく便利で栄養価も高い食品として、多くのお客様にご

愛顧頂き成長し続けている「蒸し豆シリーズ」において、更に安全・安心なものづくりに力を入れ、

蒸し豆の向上に努めていきたい“蒸し大豆”“蒸し黒豆”の原料を 2012 年 6月上旬より、『特別栽培豆』

を使用することを決定いたしました。 

 

【【【【マルヤナギの原料への考え方マルヤナギの原料への考え方マルヤナギの原料への考え方マルヤナギの原料への考え方】】】】                                                        

マルヤナギでは、原料の品質への 

こだわりはもちろんなのですが、 

日本の農業を少しでもサポートし、 

長期的においしい品種の原料を 

確保するために、契約栽培を中心 

とした産地との取り組みを進めてきました。 

特別栽培豆を使用することで、更により安全で、安心して頂ける 

蒸し豆をお届けできると考えています。 

    

【特別栽培豆について】【特別栽培豆について】【特別栽培豆について】【特別栽培豆について】                                                                                

その大豆が生産された地域（北海道）の慣行レベル 

（各地域の慣行的に行われている節減対象農薬及び化学肥料の使用状況） 

に比べて、節減対象農薬の使用回数が 50％以下、 

化学肥料の窒素成分量が 50％以下、で栽培された大豆です。 

 

 

 

 

 【蒸し豆シリーズ【蒸し豆シリーズ【蒸し豆シリーズ【蒸し豆シリーズ    ラインナップ】ラインナップ】ラインナップ】ラインナップ】 

  

   

【蒸し豆について】【蒸し豆について】【蒸し豆について】【蒸し豆について】    

蒸してあるので、豆の美味しさ旨みがそのままに。 

水煮では流れ出てしまう様々な栄養成分が、 

ぎゅっと凝縮されており、 

そのまま使えて食べられる、 

やわらかい豆です。 
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やわらか蒸し大豆やわらか蒸し大豆やわらか蒸し大豆やわらか蒸し大豆    

内容量：120ｇ 希望小売価格：税込138円  

サイズ：190×130×20 賞味期間：60日 

JAN コード:4901148074914 

 

やわらか蒸し黒豆やわらか蒸し黒豆やわらか蒸し黒豆やわらか蒸し黒豆    

内容量：70ｇ 希望小売価格：税込138円  

サイズ：180×130×20 賞味期間：60日 

JAN コード: 4901148074990 

 

やわらか蒸しサラダ豆やわらか蒸しサラダ豆やわらか蒸しサラダ豆やわらか蒸しサラダ豆    

内容量：85ｇ 希望小売価格：税込138円  

サイズ：180×130×20 賞味期間：60日 

JAN コード: 4901148074983 

ほの甘ほの甘ほの甘ほの甘蒸しあずき蒸しあずき蒸しあずき蒸しあずき    

内容量：55ｇ 希望小売価格：税込138円  

サイズ：175×125×20 賞味期間：60日 

JAN コード: 4901148074945 


