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食べ方提案、アレンジレシピ、動画、お客様の声などを掲載。豆ふるるキャラクターが情報を発信します。 

2010年3月12日 
No.52－03－001

「ふるふる寒天とお豆のデザート 豆ふるる」新発売！ 

煮豆・佃煮のマルヤナギブランドを展開する株式会社小倉屋柳本（本社：神戸市東灘区　代表取締役社長

：柳本一郎）は、煮豆をおやつやお茶請けとして利用される豆好きのお客様に向けて、煮豆をつかった新し

いタイプのデザート「ふるふる寒天とお豆のデザート 豆ふるる」を2010年3月1日より期間限定で新発

売いたしました。 

全国のスーパーマーケットで販売中。 

【商品特徴】 

・ふるふるとした、やわらかな口当たりの良い食感 

・豆のおいしさを生かした、ほどよい甘さ。豆本来の魅力を十分に感じていただけます。 

・保存料、着色料は不使用。 

・80％以上が食物繊維といわれる寒天と、栄養抱負な豆でつくったデザートだから、とてもヘルシー。 

 

【商品コンセプト】 

他のシーズンと比較して煮豆需要が若干落ちる夏場の新しい食べ方提案として考案。 

当社モニター調査の結果、煮豆を購入するお客様の実に70％以上が「煮豆をおやつやお茶請けとしても

利用する」と答えていたことと、「夏は甘ったるいものより、さっぱり・冷たい・喉越しのよいもの」を求め

る声から、暑い季節に向けた見た目にも涼しいジュレのような寒天と煮豆を合わせた、豆を味わうやさしい

甘さのデザートを開発。 

新商品のお知らせ 

煮豆をつかった新しいタイプのデザート 

内容量：100ｇ　標準小売価格（税込）：￥118 
荷姿：12×４　賞味期間：45日 
サイズ：145×105×34 
 

豆ふるるあずき：盛り付け例 

豆ふるる オフィシャルブログ http://mame.fururu.in

マルヤナギホームページ http://www.maruyanagi.co.jp

【商品関連情報URL】 
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